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 CONSE
JO: Al n

o

tener qu
e cocer, 

este

pastel pu
ede prep

ararse

en cualq
uier reci

piente.

25’

32

1 kg de fresones

1/2 kg de nata montada

1 envase Sirvefácil (450 g) de Leche
Condensada LA LECHERA

30 bizcochos alargados

1/2 kg de naranjas

Llenar el molde con capas alternadas
de bizcochos mojados en el zumo
de naranja, fresones rociados con
leche condensada y nata montada
finalizando con una capa de
bizcochos y dejarlo en el
refrigerador durante unas horas.

Exprimir el zumo de las naranjas y
forrar un molde con film de cocina
o papel de aluminio.

Limpiar los fresones, reservar parte
para decorar el pastel y cortar el
resto en láminas.

x8

Desmoldearlo, cubrirlo con nata
montada y adornarlo con los
fresones reservados.
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